
Handschoenen voor de 
voedingsindustrie

Gecertificeerde handschoenen die voldoen aan de voorschriften 
en eisen met betrekking tot de verwerking van vlees en vis.

KENMERKEN 
	� Textuur en grip geschikt voor 

diverse toepassingen - natte, 
gladde, koude of warme 
omstandigheden.

	� Gemaximaliseerde  workflow 
efficiency - optimale veiligheid 
voor gebruikers en geen risico 
op contaminatie van producten. 

	� Zacht en toch duurzaam 
materiaal - met ergonomisch 
ontwerp en rekbare pols.

	� Wasbare en herbruikbare 
handschoenen van textiel*.

	� Gecertificeerd: latexvrij,  
bestand tegen chemicaliën en 
virussen. 

	� Zorgt voor extra 
vingergevoeligheid tijdens de 
verwerking van het voedsel.

Disclaimer:
*Door textielhandschoenen te wassen en opnieuw te gebruiken, vermindert u de hoeveelheid geproduceerd afval.

Alleen op producten die zijn getest: (artikelnummers: 4369, 4354).

Officiële Disclaimer
De modellerings- en berekeningsmethoden zijn gebaseerd op ISO 14040/44. De impactcategorieën en resultaatrapportage zijn gebaseerd op EF 3.0 (PEF - Product Environmental Footprint). 

De berekeningen zijn gedaan per 1000 stuks en met verbranding aan het einde van de levensduur.

Alle handschoenen in deze brochure zijn geschikt 
voor de verwerking van voedsel, met uitzondering 

van de textielhandschoenen.

Betrouwbare en 
consistente leverancier 

van meer dan

4 biljoen 
handschoenen per jaar.



Kies de juiste handschoen
Wij helpen u bij het kiezen van de juiste handschoen uit 

ons assortiment werk-, wegwerp- en textielhandschoenen. 

www.abena.nl LE
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ASSORTIMENT
Neem contact met ons op voor het 
volledige assortiment handschoenen. 


